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              تولید نان بدون گلوتن براى نخستین بار 
 در حـال حاضر ایـن شرکت با ظرفیت سـالیانه بیـش از ۴۴٫۱۰۰ تن محصولات 

متنـوع و مرغـوب (و بیش از یكصد و سـی نـوع محصول تولیـدی) جهت مصارف 

داخلی و صادرات، یكی از بزرگتریـن كارخانجات فرآورده های غذایی در زمینه 

صنعت كیك، كلوچه و نان در سـطح كشـور اسـت که هم اکنون در ورودی جاده 

مشـهد- قوچـان، نبـش میـدان قائـم بـا بیـش از ۱۴ خـط تولیـد در كارگاه های 

رضـوی، دونـات، اشـترودل و نـان مشـغول فعالیـت اسـت و این خطوط شـامل 

خطوط اسفنجی، خطوط روغنی، خط كلوچه، خط مارشمالو، خط بیسكوییت 

مسـتقر در كارگاه رضـوی، خـط نـان صنعتـی و دونات کامـلا اتومـات در کارگاه 

دونـات و در نهایت خطـوط نان، ویفر و قنـادی نیز در كارگاه نان هسـتند. تولید 

نـان بـدون گلوتـن بـرای بیـماران مبتلا به سـلیاک بـرای نخسـتین بـار در شرق 

کشـور، تولید بیسـکوییت بدون گلوتن و تولید بیسـکوییت بدون شکر تولیدات 

جدیـد شرکت صنایـع غذایی رضوی هسـتند.

              تمرکز بر پژوهش و نوآورى
یکی از اهداف کلیدی این شرکت از ابتدای تأسـیس، تمرکز بر تحقیق و توسـعه 

برای تولید محصولات سـلامت محور و باکیفیت بوده است. تیم تحقیق و توسعه 

ایـن شرکـت بـا بهره گیـری از دانـش روز دنیـا و همـکاری نزدیـک با دانشـگاه ها 

و مراکـز تحقیقاتـی، توانسـته اسـت محصولاتـی متنـوع و مطابـق بـا نیازهـای 

روز جامعـه تولیـد کنـد. نان بـدون گلوتـن یکـی از مهم ترین دسـتاوردهای این 

شرکـت اسـت کـه بـا هـدف حمایـت از بیـماران مبتـلا بـه سـلیاک و افـرادی که 

حساسـیت بـه گلوتـن دارنـد تولیـد شـده اسـت. ایـن محصول، توانسـته اسـت 

نیـاز این گـروه از جامعـه را به شـکل مؤثری بـرآورده کنـد. تولید این نان بخشـی 

از مسـئولیت اجتماعـی شرکـت در قبـال جامعه اسـت و نقش مهمـی در ارتقای 

کیفیـت زندگی بیـماران دارد. این شرکت با اسـتفاده از فرآینـد تخمیر طبیعی،

نـان خمیرترش را تولید کرده اسـت کـه خواص تغذیـه ای منحصربه فردی دارد.

از جملـه ویژگی هـای ایـن نـان می تـوان بـه کاهـش شـاخص گلیسـمی، عطـر 

شــرکت صنایــع غذایــى رضــوى (نــان رضــوى) به عنــوان یکــى از بزرگ تریــن و قدیمى تریــن تولیدکننــدگان فرآورده هــاى غذایــى   نوآورى و 
پژوهش

 در اقتصاد
در ایــران، همــواره بــا تکیــه بــر پژوهــش، نــوآورى و ارتقــاى کیفیــت محصــولات خود، نقشــى مؤثــر در توســعه صنعــت غذایى کشــور 
ایفــا کــرده اســت. این شــرکت کــه فعالیــت خــود را در ســال 1346 بــا تأســیس یــک نانوایــى در بیمارســتان امــام رضــا  آغــاز کرد،
امــروز بــا ظرفیــت تولیــد ســالانه بیــش از 44 هــزار تــن و ارائــه بیــش از 130 نــوع محصــول متنــوع، بــه یکــى از پیشــگامان ایــن حوزه 
تبدیــل شــده اســت. فعالیت هــاى شــرکت صنایــع غذایــى رضــوى بــا هــدف تأمیــن نــان باکیفیــت بــراى بیمــاران و پرســنل بیمارســتان امــام 
رضــا  آغــاز شــد. ایــن نانوایــى بــه دلیــل کیفیــت بــالاى محصــولات خــود، به ســرعت مــورد توجــه عمــوم مــردم قــرار گرفــت و در ســال 1351

بــه شــرکت نــان قــدس رضــوى تبدیــل شــد. پــس از انقــلاب اســلامى و بــا حمایــت تولیــت آســتان قــدس رضــوى، ایــن شــرکت وارد مرحلــه اى 
ــرد. یکــى از  ــرى را ایجــاد ک ــد، زیرســاخت هاى مدرن ت ــکان جدی ــه م ــزات ب ــال تجهی ــا ســرمایه گذارى هاى کلان و انتق ــازه از توســعه شــد و ب ت
نقــاط عطــف در تاریــخ ایــن شــرکت، راه انــدازى خــط تولیــد نــان مغــزدار (اشــترودل) در ســال 1384 بــود کــه از تکنولــوژى پیشــرفته و کامــلاً 
اتوماتیــک بهــره مى بــرد. شــرکت صنایــع غذایــى رضــوى بــه عنــوان یکــى از بزرگتریــن تولیدکننــدگان انــواع فرآورده هــاى آردى و غذایــى در 
کشــور اســت کــه توانســته اســت ســهم بســیارى از بــازار مصــرف در سراســر کشــور را بــه خــود اختصــاص دهــد و واحــد نمونــه تحقیــق و توســعه 

استان   در سال 1400،1398 و 1402 باشد.

 تحقیق و نوآورى در صنایع غذایى رضوى؛

پژوهش در خدمت افزایش کیفیت و کاهش ضایعات


